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LA ANDALUZA

SIT RESTAURACI SE SPANELSKYMI SPECIALITAMI
A SPECIALITAMI Z ANDALUSIE



HISTORIE A POPIS KONCEPTU j'f‘v
» Prvnirestaurace a bary otevieny v roce 2013 ve Spanélské Andalusii. TQ ﬂﬂdﬂﬂﬂﬂ

» Zakladatelé konceptu maji vice nez 15. leté zkusenosti v oboru Spanélské gastronomie.

» V soucasnosti Uspésné funguje vice nez 90 franchisovych a vlastnich provozoven
rozvinutych za pouhé 4 roky existence konceptu.

» Dvé znacky konceptl La Andaluza a La Andaluza Low Cost.
> Plsobnost ve Spanélsku a Portugalsku prostifednictvim Master-franchisového partnera.
» Vroce 2017 La Andaluza zahajuje expansi na dalsi trhy Evropy.

> La Andaluza hledd Master-franchisového partnera v Ceské republice a na Slovensku.
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NASE VIZE N
la findaluza

Vizi franchisového konceptu La Andaluza je nabizet Spanélskou kulturu pohostinstvi a
skvélou andaluskou gastronomii v dalSich zemich Evropy.

Klademe velky dliraz na kvalitu produktt a rozmanitost stfedomorské kuchyné od cerstvé
ulovenych ryb, morskych plodd az po proslulou paellu a stdle vice oblibené tapas.

Spanélska gastronomie je svétové zndmd a uznavand, proto podnikatelskd &innost s
timto zaméfenim je ZARUKOU USPECHU Vaseho podnikani pod nasim vedenim a
zkuSenostmi!
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NASE KUCHYNE Ta findaluza

Spanélska a specidlné andaluskd kuchyné je velmi rozmanitd a chutna. Kombinace
jednotlivych ingredienci, tvofi perfektni celek, je plnd rozmanitych chuti, vini a barev.

Mezi zakladni ingredience patfi ryby, morské plody, maso hovézi, veprové, dribezi,
cerstva zelenina, ovoce, Cerstvé bylinky, koreni, ryze, olivy a olivovy olej.

Zakladni jidla naSich restauraci tvofi salaty, dusené pokrmy z jednoho hrnce (panve),
grilovana masa, susené salamy, Sunky (jamon iberico) a polévky.

Z koreni se pouziva nejvice Safran, Cervena paprika, Cesnek, pepr a palivé papricky.




VYBER NASICH TYPICKYCH POKRMU 3 ¢

Tapas y pinchos TQ ‘j‘fﬂﬂﬂiﬂiﬂ

Svétové prosluly druh predkrmu, ktery je ve Spanélsku velmi oblibeny. Serviruje se v
riznych podobach — topinky, kousky uzenin a syrQ, lehce pripravené morské plody nebo
malé masité pokrmy.

Ve Spanélskych restauracich si mlzZete vidy koupit a ochutnat tolik druhl tapas, kolik
zvladnete. Obvykle se podavaji automaticky k pivu nebo vinu. Veliké oblibé se tési tzv.
tapas bary vyhradné zamérené na tyto pokrmy. Tento koncept také nabizi La Andaluza.

Tapasl je nesmirné mnozstvi druht. Mohou to byt olivy, grilované kousky chobotnice,
smazené sepiové kousky, klobasky, nakladana nebo grilovana zelenina, ancovicky, masové
kulicky, plody more a mnoho, mnoho dalsich dobrot.
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Paella — asi nejznaméjSim Spanélskym jidlem je tento druh Safranového rizota
pripravovaného ve specialni panvi na Sirokém ohni, ve které se pfipravuje a ze které se i
podava. Paella mlzZe byt s masem, zeleninou nebo morskymi plody. Variant a kombinaci
je mnoho podle jednotlivych regionll i podle sezén. Ryze byva syté Zluté barvy diky
Safranu, které dodava jidlu typickou barvu, vini i chut.

Tortilla de patatas — dalsim oblibenym jidlem je tato bramborova omeleta. Nékdy se
pridava cibule a dalsi ingredience jako klobasky, zelenina, atd.

Gazpacho - oblibena studena polévka z rozmixovanych nebo pasirovanych rajcat a dalsi
zeleniny. Pridava se Cesnek a cibule.

Rabo de Toro - dusend hovézi ohanka se zeleninou, ve vyvaru s sherry. Plvodné se toto
jidlo pripravovalo z oharnky byka zabitého v koridé.
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NAS FRANCHISOVY KONCEPT 3§
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Zcela orientovan na franchisové partnery.

Proces tréninku a rychlého zaskoleni personalu restauraci usnadnuje a urychluje pro
kazdého franchisanta moznost zahajit jeho Cinnost v relativné velmi kratké Ihaté.

PromysSleny a v praxi ovéreny marketing a ruzné marketingové nastroje zajisti, ze
restaurace La Andaluza se stane velmi brzy znamou v celé spadové oblasti — smluvnim
teritoriu franchisové restaurace po jejim otevreni.

Franchisovy koncept La Andaluza je velmi dobre pfipraven na expanzi do dalSich zemi
véetné Ceské republiky a Slovenska.

Nas franchisovy partner mize pocitat s velkou podporou centraly, véetné vyhledavani
a analyzy spadovych oblasti vhodnych lokalit pro umisténi restauraci, pripravy
otevirani novych franchisovych podnikl, zaskoleni vSech pracovnik(i a trvalou péci
v oblasti provozu, IT, marketingu, business planu, financovani apod.

Kompletni vybaveni vSech restauraci ,na klic“ ze strany franchisora véetné do detailu
propracovaného vnitfniho zafizeni je rovnéz samozrejmosti.
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la findaluza
STANTE SE VLASTNIKEM RESTAURACE LA ANDALUZA!

HLEDAME MASTER-FRANCHISOVEHO NEBO FRANCHISOVEHO PARTNERA PRO
CESKO A SLOVENSKO

Hledame investory ktefi:

* Chtéji rozvijet svuj vlastni podnik.

* Maiji podnikatelské zkuSenosti.

* Maji dostatecnou financni zpusobilost k realizaci dlouhodobého projektu.
e ZkuSenosti z oboru nejsou podminkou.

MASTER FEE:

+ Ceskou republika a Slovensko dohromady: 130.000,- EUR
 Ceska republika samostatné: 90.000,- EUR
* Slovensko samostatné: 50.000,- EUR

SAMOSTATNA FRANCHISOVA LICENCE:
 Pro Ceskou republiku i Slovensko: 20.000,- EUR / za jednu licenci



STANTE SE VLASTNIKEM RESTAURACE LA ANDALUZA! ’

HLEDAME MASTER-FRANCHISOVEHO NEBO FRANCHISOVEHO
PARTNERA PRO CESKO A SLOVENSKO la findaluza

FINESPA CZ, s.r.o.
Antala Staska 2027/79
140 00 Praha 4

E-mail: info@finespa.cz
Tel.: +420 257 218 478
www.finespa.cz




